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LA PIEMONTESA

INFORMACIO D’AL-LERGENS

D’acord amb el Reglament (UE) nim. 1169/2011, Franquicias La Piemontesa
posa a disposicié dels seus clients la informacié allergénica actualitzada

mitjancant revisions constants de les seves bones practiques higieéniques i de manipulacié.

Tots els nostres restaurants disposen d’un sistema de gesti6 i
avaluaci6 dels productes que poden produir al-lérgies
i intolerancies alimentaries amb I’objectiu d’informar els nostres clients

sobre la preséncia o no d’al-lérgens als nostres plats elaborats.

Des de La Piemontesa, intentem reduir al maxim la preséncia d’allérgens mitjancant unes bones
practiques d’elaboracié, pero no podem assegurar I’abséncia total de traces als nostres plats
ates que tenim una Unica linia de produccié.

Si teniu molta sensibilitat a un determinat al-lergen, comuniqueu-ho al nostre personal.

En les properes visites, sol-liciteu novament la informacio ja que es produeixen

modificacions segons la composicié dels nostres plats.
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LA PIEMONTESA

LLEGENDA D’AL-LERGENS

% Cereals que contenen gluten, per exemple: blat, segol, ordi, civada, espelta, kamut o les seves
varietats hibrides i productes derivats, excepte:
a) xarops de glucosa a base de blat, inclosa la dextrosa (1)
b) maltodextrines a base de blat (1)
¢) xarops de glucosa a base d’ordi

d) cereals utilitzats per fer destil-lats alcoholics, inclos Ialcohol etilic d’origen agricola.

Ous i productes a base d’ou.

Llet i els seus derivats (inclosa la lactosa), excepte:
d) lactosérum utilitzat per fer destil-lats alcoholics, inclos I’alcohol etilic d’origen agricola.

b) lactitol.

@ Peix i productes a base de peix, excepte:
a) gelatina de peix utilitzada com a suport de vitamines o preparats de carotenoides.

b) gelatina de peix o ictiocol-la utilitzada com a clarificant en la cervesai el vi.

Mol-luscs i productes a base de mol-luscs.

Cacauets i productes a base de cacauets.

@ Crustacis i productes a base de crustacis.
g

& Soja i productes a base de soja, excepte:
XTI

a) oli i greix de llavors de soja totalment refinats );

b) tocoferols naturals mesclats (E306), d-alfa tocoferol natural, acetat de d-alfa tocoferol natural i succinat de
d-alfa tocoferol natural derivats de la soja;

c) fitosterols i ésters de fitosterol derivats d’olis vegetals de soja.

d) ésters de fitostanol derivats de fitosterols d’oli de llavors de soja.

“ Fruita seca de clofolla, és a dir: ametlles (Amygdalus communis L.), avellanes (Corylus avellana), nous (Juglans
ﬂm regia), anacards (Anacardium occidentale), pacanes [Carya illinoensis (Wangenh.) K. Koch], nous del Brasil
(Bertholletia excelsa), festucs (Pistacia vera), nous de macadamia o nous d’Australia (Macadamia ternifolia) i
productes derivats, excepte la fruita seca de clofolla utilitzada per fer destil-lats alcoholics, inclos I’alcohol etilic
d’origen agricola.

Grans de sesam i productes a base de grans de sésam.

Api i productes derivats.

™S

Mostassa i productes derivats.

Tramussos i productes a base de tramussos.

Dioxid de sofre i sulfits en concentracions superiors a 10 mg/kg o 10 mg/litre en termes de SO, total per als
productes llestos per al consum o reconstituits conforme a les instruccions del fabricant.

82

1) S’aplica també als productes derivats en la mesura que sigui improbable que els processos a qué s’hagi sotmeés augmentin el nivell
d’allergenicitat determinat per I’autoritat competent per al producte de queé deriven.
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ASSORTIT DE FOCACCIES (¢,

PIERINA PARMIGIANA % @
PIERINA TARTUFATA % @
PIERINA MISTA @ @

CASSOLETA DE CARXOFES | FOIE D'’ANEC @

CROQUETES DE L'AVIA % @ @ @
INVOLTINI FREDO DI CREPE % @ @

CARPACCIO DE VEDELLA + PIERINA %

BURRATA DELLA PUGLIA @

PAESE % @
POLLASTRE CRUIXENT @ @

IL NOSTRO BOWL % @ @Q
GIULIETTA

LUNGO MARE % @ @@@@
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Mol-luscs
Cacauets

MEL | FESTUCS
ACETO BALSAMIC

AMANIMENT TRADICIONAL

GRAN CANNELLONI
CANNELLONI DI MARE
LASAGNA DI SPINACI E GAMBERI
LASAGNA DI BOLOGNA

MISTO DEL TESORERO

MONTERA
TARTUFO D’ALBA
NERO DI SEPPIA

PIEMONTE
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BALLERINE %@
RIGATONI @@
TAGLIATELLE @ @
FUSILLI @@
SPAGHETTI DE GRA DUR %

CUORE DI FOIE OO0

o 0C0000
TORTELLINI D006
TRIANGOLI 0
PANZOTTI 0

*Si el client afegeix Grana Padano al plat, s’hi han de sumar els al-lérgens segiients: ou i llet.
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TONYINA VERMELLA SALVATGE Q& (&)
TARTAR DE TONYINAVERMELLA sALVATGE @) @ &, @ €) ©
POTA DE POP A LA GRAELLA

SPAGHETTI VONGOLE DO

TAGLIATELLE AL FRUTTI DI MARE P00 0086
SPAGHETTI EN CARROZA 000060
SPAGHETTI FUSIO (PLAT PORTADA) 2000000

LLOM A LESTIL PEPE % @ @

A LA BRASA - NO CONTE ALLERGENS

ENTRECOT DE VEDELLA ANGUS AMB SALSA - SEGONS SALSA CARN
A LA BRASA - NO CONTE ALLERGENS
FILET DE VEDELLA ANGUS AMB SALSA - SEGONS SALSA CARN

HAMBURGUESA DE VEDELLA ANGUS %

MAXIBROQUETA DE FILET IBERIC @

(me&ﬁw&

SALSA MESONE @

PA DE POBLE %
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% MEL | MOSTAZA @ @
@@ TRUFADA

*Els al-lérgens de les guarnicions no estan previstos en aquest document
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POLLASTRE @

ESPATLLA DE XAl TENDRE
BRAO DE XAl TENDRE
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i sulfits

Tramussos

Anhidrid sulfurés

PROSCIUTTO (4]
PEPPERONI (¢,
% QUATTRO STAGIONI 200
N Bismarck D00
@; CINCO FORMATGES D0Q
& CARTOCCIO (¢,
% TONNO E SALMONE 200
CAPRI 200

PIEMONTESA (4]

PARMIGIANA (4]
§ DELL’ EMILIA (¢, Yoo
§ DIAVOLA % @
> ALMADRABA 200
& MELANZANA 2006
% CALZONE OO0
PIZZAIOLO OO0
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PAST(S DE FORMATGE AMB PINYONS @

CANNOLI SICILIANO
IGLU DE COCO | PINA
TIRAMISU

COULANT

PANNA COTTA
CHOCO ROCHER
CREPE DE NUTELLA

FLAM DE FORMATGE

COPA PRIMAVERA

COPA NUTELLA
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